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toso$ wedzony w ciescie francuskim z serem gorgonzola
Krewetki marynowane w szampanie
Galantyna z sandacza otulona makiem

Tymbaliki z kraba i czarnej oliwki w zalewie stodko kwasnej

Tartinka z poledwica wotowa z kaparami
Pier§ z kaczki nadziewana stonecznikiem i dynig hokkaido
Pralina z bazanta z maling

Szynka parmefiska z melonem

Tatar z przegrzebek z arbuzowg salsg
Fantazja z cukinii z serkiem chrzanowym
Babeczka z wedzonego tofu z morelowa konfitura

Torcik z suszonych pomidoréw z serkiem Valbon i oliwka

Wykwintny bulion z pierozkami z przepi6rki

Ges z maslanym kroélikiem,
aromatyczny sos z Goldwasser,
torcik ziemniaczany otulony amarantusem,

mus z dyni, marynowana $liwka

Wegorz wedzony

Sielawa wedzona

Jesiotr faszerowany podany w catosci

Dorsz w sosie pomidorowym

Mule marynowane trawg cytrynowa

Galaretka z halibuta i czerwonego kawioru

Deska serow z6ttych, wedzonych i pleSniowych

z orzechami i winogronami

Poledwica wieprzowa nadziewana kalifornijska $liwka
Tatar z suszonych pomidoréw

Marynowane kalmary na rukoli z pomidorkami cherry
Koktajl z krewetek, mango i brzoskwini z truskawka

i Swiezg mieta

Sledz marynowany z ogérkiem i suszonymi pomidorami
Pieczony schab z dzika nadziewany morela

Pty§ z maling i musem z pieczonego kurczaka

Tatar wotowy na grzance

Puree z pieczonego buraka z krakersem

Terina z kaczki z zurawing

Podwedzana poledwiczka cieleca na toscie

z musem z zielonego groszku

Galantyna z indyka z pistacjami

Weganski pasztet z pieczarkami

Satata lodowa z boczkiem i kurczakiem

oprészona ptatkami parmezanu

Satatka z karczochdw, szynki sarmackiej z orzechami pinii
Satatka z oSmiorniczkami baby, brokutami i biatym sezamem

Mix satat z serem Manouri, truskawkami i pestkami granatu

Migsa pieczone, kietbasa mysliwska, salceson,

boczek faszerowany, kaszanka

Karkéwka faszerowana suszonymi pomidorami

Pasztet z zajgca z leSnymi grzybami

Prosig faszerowane palong kaszg gryczang i podrobami
Marynaty z domowej spizarni

Tradycyjny smalec oraz smalec z fasoli

Wolno pieczony antrykot w marynacie z rézowym pieprzem
Czarny makaron z owocami morza

Zrazy z kaczki z konfitura Sliwkowo - zurawinowa
Halibut zapiekany na sosie z wedzonego wegorza

z pistacjowa posypka

Mini gofry ziemniaczano - ziotowe

Pertowa kasza kuskus z marynowanymi warzywami

i parmezanem

Kompozycja pieczonych warzyw

z oliwg szczypiorkowo - bazyliowa

Zupa na bufecie — podawana po pétnocy

Bisque z langustynek z szafranowymi kluseczkami

Wybér ciast bankietowych i pralin
Truskawki w czekoladzie

Owoce filetowane

Aromatyczna kawa z ekspresu
Wybbér herbat

Woda mineralna

Sok owocowy

Napoje gazowane

Wodka Finlandia 250 ml / os

Wino biate i czerwone Ventisquero 150 ml / os
Wino musujace Cava Stars Brut Reserva

(1 butelka na 4 osoby)



